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Gāzēta limonāde



the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Gāzēta limonāde
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 15 minūtes

2 2-4 porcijas

225g atdzesētas citronu sulas
430g atdzesēta ūdens
45g agaves sīrupa
Ledus, pasniegšanai
Citrona šķēles, pasniegšanai

Pagatavošana

1.	 Ielejiet citronu sulu, ūdeni un agaves sīrupu 
lielā krūzē un kārtīgi samaisiet.

2.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

3.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

4.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

5.	 Uz pusi piepildiet pasniegšanas glāzes 
ar ledu un citrona šķēlītēm. Pārlejiet ar 
limonādi un pasniedziet.
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the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Matcha un marakuja
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 15 minūtes

2 2-4 porcijas

2 ēdamkarotes matcha pulvera
220g atdzesēta ūdens
450g atdzesētas marakujas sulas
30g agaves sīrupa
Ledus, pasniegšanai
Marakuja, dekorēšanai

Pagatavošana

1.	 40g ūdens ieberiet matcha pulveri un 
uzputojiet, lai izveidotos viendabīga 
tekstūra.

2.	 Pievienojiet matcha maisījumu, atlikušo 
ūdeni, marakujas sulu un agaves sīrupu 
blenderī. Uzlieciet vāku un blendējiet lielā 
ātrumā 30 sekundes.

3.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

4.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

5.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

6.	 Piepildiet pasniegšanas glāzes ar ledu un 
pārlejiet ar dzirkstošo tēju. Dekorējiet ar 
marakuju un pasniedziet.
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the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Gāzēts “Paloma” kokteilis
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 15 minūtes

2 2-4 porcijas

460g atdzesētas sarkanā greipfrūta sulas
40g atdzesētas laima sulas
30g agaves sīrupa
170g atdzesētas Blanco tekilas
Ledus, pasniegšanai
Greipfrūta miziņa, dekorēšanai

Pagatavošana

1.	 Pievienojiet greipfrūtu sulu, laima sulu, 
agaves sīrupu un tekilu lielā krūzē un kārtīgi 
samaisiet.

2.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

3.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

4.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

5.	 Līdz pusei piepildiet pasniegšanas glāzes 
ar ledu un pārlejiet ar kokteili. Dekorējiet ar 
greipfrūta miziņu un pasniedziet.
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the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Zemeņu vīna kokteilis
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 1 stunda 30 minūtes

2 2-4 porcijas

750g zemeņu, attīrītu un plāni sašķēlētu, plus nedaudz pasniegšanai
75g baltā cukura
2 tējkarotes citronu sulas
½ tējkarote apelsīnu ziedu ūdens
320g atdzesēta baltā vīna, aptuveni

Pagatavošana

1.	 Ievietojiet zemenes un cukuru metāla bļodā 
un cieši pārklājiet ar dubultu pārtikas plēvi. 
Novietojiet bļodu virs katla ar verdošu ūdeni 
un ļaujiet savilkties 30 minūtes. 

2.	 Noņemiet bļodu no katla un atdzesējiet līdz 
istabas temperatūrai, pēc tam ievietojiet 
ledusskapī, lai pilnībā atdzesētu, ideālā 
gadījumā uz nakti. Nokāsiet zemeņu ūdeni 
caur sietu, kas izklāts ar mitru marli. Izmetiet 
zemenes. Lai iegūtu dzidru zemeņu ūdeni, 
zemenes nespiediet un nestampājiet.

3.	 Pievienojiet zemeņu ūdeni, citronu sulu un 
apelsīnu ūdeni lielā krūzē.

4.	 Pievienojiet vīnu līdz iegūstat 700g un 
kārtīgi samaisiet.

5.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

6.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

7.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

8.	 Salejiet gāzētu dzērienu pasniegšanas 
glāzēs. Dekorējiet ar zemenēm un 
pasniedziet.
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the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Gāzēts Caribeño
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 15 minūtes

2 2-4 porcijas

470g atdzesēta kokosrieksta ūdens
80g atdzesēta laima sulas
80g atdzesēta ruma
Ledus, pasniegšanai
Žāvētas laima šķēles, dekorēšanai
Svaiga piparmētra, dekorēšanai
Cukura sīrupam:
40g ūdens
40g Demerara cukura

Pagatavošana

1.	 Lai pagatavotu cukura sīrupu, pievienojiet 
ūdeni un cukuru mazā katliņā un uzlieciet 
uz mazas uguns. Maisiet līdz cukurs izšķīst. 
Pārlejiet mazā traukā un pilnībā atdzesējiet.

2.	 Pievienojiet cukura sīrupu, kokosriekstu 
ūdeni, laima sulu un rumu lielā krūzē un 
kārtīgi samaisiet.

3.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

4.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

5.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

6.	 Līdz pusei piepildiet pasniegšanas glāzes ar 
ledu un pārlejiet ar Caribeño. Dekorējiet ar 
žāvētām laima šķēlītēm un piparmētru un 
pasniedziet.
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the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Hibiska citrusaugļu punšs
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 1 stunda 30 minūtes

2 2-4 porcijas

12g hibiska tējas lapas
555g vāroša ūdens
100g atdzesētas citrona sulas, nokāstas
45g agaves sīrupa
Ledus, pasniegšanai

Pagatavošana

1.	 Ievietojiet tējas lapas karstumizturīgā bļodā 
un pievienojiet vārošu ūdeni. Ļaujiet 20 
minūtes ievilkties. Izkāsiet caur smalku sietu 
un ievietojiet ledusskapī atdzist.

2.	 Pievienojiet aukstu hibiska tēju, citrona 
sulu un agaves sīrupu lielā krūzē un kārtīgi 
samaisiet.

3.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

4.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

5.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

6.	 Uz pusi piepildiet pasniegšanas glāzes ar 
ledu, uzlejiet punšu un pasniedziet.
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the InFizz™ Fusion

SCA800 EN A24

Kazeņu limonāde
1 Sagatavošana 15 minūtes/Kopā 15 minūtes

2 2-4 porcijas

365g kazeņu
170g atdzesētas laima sulas
270g atdzesēta ūdens
1 ēdamkarote agaves sīrupa
Ledus, pasniegšanai

Pagatavošana

1.	 Pievienojiet kazenes, laima sulu, ūdeni un 
agaves sīrupu blenderī un aizveriet vāku. 
Samaisiet līdz gludai tekstūrai.

2.	 Izkāsiet kazeņu maisījumu lielā krūzē. 
Ļaujiet nostāvēties 5 minūtes. Izmantojot 
karoti, noņemiet putas no virsmas.

3.	 Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli 
līdz MIN atzīmei. Uzlieciet FusionCap™ un 
pagrieziet, lai nofiksētu.

4.	 Turot pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī, ievietojiet pudeli un pagrieziet 
to, lai nofiksētu. Uzspiediet pudeli uz leju 
vertikālā stāvoklī. Spiediet gāzēšanas rokturi 
ar 1 sekundes intervālu - divreiz, lai viegli 
uzgāzētu dzērienu un līdz pat 6 reizēm, lai 
iegūtu maksimāli gāzētu dzērienu.

5.	 Paceliet pudeles ievietošanas galviņu slīpā 
stāvoklī un izņemiet pudeli. Pakāpeniski 
bīdiet slēdzi pa labi, lai atbrīvotos no liekās 
gāzes. Pabīdiet slēdzi atpakaļ pa kreisi, ja 
burbuļi paceļas pārāk ātri.

6.	 Līdz pusei piepildiet pasniegšanas glāzes ar 
ledu. Pārlejiet ar limonādi un pasniedziet.


