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Gazéta limonade

the InFizz Fusion



Gazeta limondde
@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 15 miniites

@ 2-4 porcijas

@

the InFizz~ Fusion

225g atdzesétas citronu sulas
430g atdzeséta tidens

45g agaves sirupa

Ledus, pasniegsanai

Citrona skéles, pasniegsanai
;

PagatavoSana

1

Ielejiet citronu sulu, tideni un agaves strupu
liela kriizé un kartigi samaisiet.

2. Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli

lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

3. Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavokl ievietojiet pudeli un pagrieziet

to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju
vertikala stavokli. Spiediet gazésanas rokturi
ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizém, lai
iegtitu maksimali gazétu dzérienu.

4. Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekds
gazes. Pabidiet sledzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

5. Uz pusi piepildiet pasniegsanas glazes

ar ledu un citrona skélitém. Parlejiet ar
limonadi un pasniedziet.
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Matcha un marakuja
@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 15 miniites

@ 2-4 porcijas

@

the InFizz~ Fusion

2 édamkarotes matcha pulvera
220g atdzeséta tiidens

4509 atdzesétas marakujas sulas
30g agaves sirupa

Ledus, pasniegsanai

Marakuja, dekorésanai

PagatavoSana

1

40g udens ieberiet matcha pulveri un
uzputojiet, lai izveidotos viendabiga
tekstura.

2. Pievienojiet matcha maisijumu, atlikuso

udeni, marakujas sulu un agaves strupu
blendert. Uzlieciet vaku un blendéjiet liela
atruma 30 sekundes.

3. Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli

lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

4. Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavokly, ievietojiet pudeli un pagrieziet

to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju
vertikala stavokli. Spiediet gazésanas rokturi
ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizém, lai
iegtitu maksimali gazétu dzérienu.

5. Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekds
gazes. Pabidiet slédzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

6. Piepildiet pasniegsanas glazes ar ledu un

parlejiet ar dzirkstoso téju. Dekoréjiet ar
marakuju un pasniedziet.

SCA800 EN A24
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Gazets “Paloma” kokteilis

@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 15 miniites

@

@ 2-4 porcijas the InFizz- Fusion

460g atdzesétas sarkand greipfriita sulas
40g atdzesétas laima sulas

30g agaves sirupa

170g atdzesétas Blanco tekilas

Ledus, pasniegsanai

Greipfruta mizina, dekoréSanai

PagatavoSana

1. Pievienojiet greipfratu suly, laima sulu,
agaves strupu un tekilu liela krizé un kartigi
samaisiet.

2. Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli
lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

3. Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa
stavokli, ievietojiet pudeli un pagrieziet
to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju
vertikala stavokli. Spiediet gazésanas rokturi
ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizem, lai
iegttu maksimali gazétu dzérienu.

4. Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slipa
stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekas
gazes. Pabidiet sledzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

5. Lidz pusei piepildiet pasniegsanas glazes
ar ledu un parlejiet ar kokteili. Dekoréjiet ar
greipfrita mizinu un pasniedziet.

SCA800 EN A24
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Zemenu vina kokteilis

@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 1 stunda 30 miniites

@ 2-4 porcijas

@

the InFizz~ Fusion

750g zemenu, attiritu un plani saskéléty, plus nedaudz pasniegsanai

75g balta cukura
2 tgjkarotes citronu sulas
1% téjkarote apelsinu ziedu tidens

320g atdzeséta balta vina, aptuveni

PagatavoSana

1

Ievietojiet zemenes un cukuru metala bloda

un ciesi parklajiet ar dubultu partikas plévi.

Novietojiet blodu virs katla ar verdosu udeni
un laujiet savilkties 30 minites.

. Nonemiet blodu no katla un atdzeséjiet lidz

istabas temperatirai, péc tam ievietojiet
ledusskapt, lai pilniba atdzesétu, ideala
gadijuma uz nakti. Nokdsiet zemenu tideni
caur siety, kas izklats ar mitru marli. Izmetiet
zemenes. Lai iegutu dzidru zemenu tdeni,
zemenes nespiediet un nestampdjiet.

Pievienojiet zemenu tdeni, citronu sulu un
apelsinu tdeni liela kruze.

. Pievienojiet vinu lidz iegustat 700g un

kartigi samaisiet.

Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli
lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa
stavokli, ievietojiet pudeli un pagrieziet

to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju
vertikala stavokli. Spiediet gazésanas rokturi
ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizem, lai
iegutu maksimali gazetu dzérienu.
Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slipa
stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekas
gazes. Pabidiet slédzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

. Salejiet gazétu dzérienu pasniegsanas

glazés. Dekoréjiet ar zemeném un
pasniedziet.

SCA800 EN A24
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Gazéts Caribefio

@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 15 miniites

@ 2-4 porcijas

@

the InFizz~ Fusion

470g atdzeséta kokosrieksta tidens
80g atdzeséta laima sulas

80g atdzeséta ruma

Ledus, pasniegsanai

Zavétas laima skéles, dekorésanai
Svaiga piparmétra, dekorésanai
Cukura strupam:

40g udens

40g Demerara cukura

Pagatavosana

1

Lai pagatavotu cukura sirupu, pievienojiet
udeni un cukuru maza katlind un uzlieciet
uz mazas uguns. Maisiet lidz cukurs izskist.
Parlejiet maza traukd un pilniba atdzeséjiet.

2. Pievienojiet cukura sirupu, kokosriekstu

tdeni, laima sulu un rumu liela kriizé un
kartigi samaisiet.

3. Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli

lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

4. Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavokli, ievietojiet pudeli un pagrieziet
to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju

vertikala stavoklt. Spiediet gazésanas rokturi

ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizem, lai
iegttu maksimali gazétu dzérienu.

5. Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekas
gazes. Pabidiet slédzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

ledu un parlejiet ar Cariberio. Dekoréjiet ar
zavétam laima skélitém un piparmétru un
pasniedziet.

Lidz pusei piepildiet pasniegsanas glazes ar

SCA800 EN A24
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Hibiska citrusauglu punss
@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 1 stunda 30 miniites

@ 2-4 porcijas

@

the InFizz~ Fusion

129 hibiska téjas lapas

555g varosa iidens

100g atdzesétas citrona sulas, nokastas
459 agaves sirupa

Ledus, pasniegsanai

PagatavoSana

1

levietojiet t&jas lapas karstumizturiga bloda
un pievienojiet varosu udeni. Laujiet 20
minttes ievilkties. Izkasiet caur smalku sietu
un ievietojiet ledusskapt atdzist.

2. Pievienojiet aukstu hibiska téju, citrona

suluun agaves strupu lield kriizé un kartigi
samaisiet.

3. Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli

lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

4. Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavokli, ievietojiet pudeli un pagrieziet

to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju
vertikala stavoklt. Spiediet gazésanas rokturi
ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizem, lai
iegtitu maksimali gazétu dzérienu.

5. Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slipa

stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekas
gazes. Pabidiet slédzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

6. Uz pusi piepildiet pasniegsanas glazes ar

ledu, uzlejiet punsu un pasniedziet.

SCA800 EN A24
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Kazenu limonade
@ Sagatavosana 15 minites/Kopa 15 miniites

@ 2-4 porcijas

@

the InFizz~ Fusion

365g kazenu

170g atdzesétas laima sulas
270g atdzeséta tidens
1édamkarote agaves sirupa

Ledus, pasniegsanai

PagatavoSana

1. Pievienojiet kazenes, laima sulu, tideni un
agaves strupu blenderi un aizveriet vaku.
Samaisiet lidz gludai teksturai.

2. Izkasiet kazenu maisjjumu lield krizé.
Laujiet nostavéties 5 minttes. Izmantojot
karoti, nonemiet putas no virsmas.

3. Izmantojot piltuvi, uzpildiet InFizz pudeli
lidz MIN atzimei. Uzlieciet FusionCap™ un
pagrieziet, lai nofiksétu.

4. Turot pudeles ievietosanas galvinu slipa
stavokly, ievietojiet pudeli un pagrieziet
to, lai nofiksétu. Uzspiediet pudeli uz leju
vertikala stavokli. Spiediet gazésanas rokturi
ar 1 sekundes intervalu - divreiz, lai viegli
uzgazétu dzérienu un lidz pat 6 reizem, lai
iegtitu maksimali gazétu dzérienu.

5. Paceliet pudeles ievietosanas galvinu slip@
stavoklt un iznemiet pudeli. Pakapeniski
bidiet slédzi pa labi, lai atbrivotos no liekdas
gazes. Pabidiet slédzi atpakal pa kreisi, ja
burbuli pacelas parak atri.

6. Lidz pusei piepildiet pasniegsanas glazes ar
ledu. Parlejiet ar limonadi un pasniedziet.

SCA800 EN A24



